SZF-06B脂肪测定仪操作规程

(Fat Determination) 
一、性能特征：

SZF-06B脂肪测定仪是根据索氏抽提原理，用重量测定方法来测定脂肪含量。即在有机溶剂下溶解脂肪，用抽提法使脂肪从溶剂中分离出来，然后烘干，称量，计算出脂肪含量。主要有加热抽提，溶剂回收和冷却三大部分组成。操作时可以根据试剂沸点和环境温度不同而调节加热温度，试样在抽提过程反复浸泡及抽提，从而达到快速测定目的。

二、技术参数：

1. 测定范围：含油量在0.5%-60%范围内的粮食、饲料、油料及各种脂肪制品

2. 测试样品数：6个/次；测定时间：1.5-2.5h 
3. 工作电压：交流220V；电加热功率：500W
4. 控温范围：室温+5℃-90℃
5. 外型尺寸：840×200×520mm；重量：20kg
三、操作方法：

1．检查电源是否完好，水源是否接牢，开电源开关，设定温控仪和调温旋扭温度，预热15min。

2．将抽提筒用开水洗净，洗至筒内无任何杂质，置于干燥箱内烘1h左右（105℃）取出编号，称重后移入干燥器内冷却备用，编号并称重。

3．试样准备：粮食、饲料等低油样品，可直接称取粉碎样品2克左右，精确至0.0002克，先在滤纸筒内底部塞一层脱脂棉，然后将样品转入筒内，再用脱脂棉盖在试样上；油料等高油样品在备用试样中称取2克左右放入干燥箱中在105℃温度下烘30min，趁热加入研钵中进行研磨，磨粹后加入适量的脱脂细砂（约2克左右）与试样同磨，将试样研至出油状后，干净地转入在底部塞脱脂棉滤纸筒内，用脱脂棉醮少许乙醚，揩净研钵上试样和脂肪，并入滤纸筒内，再用脱脂棉盖在试样上。

4．试样转入仪器，手握提把提至适当位置，将滤纸筒上口对准速节吸合即可，然后拉下提把将滤纸筒移至适当高度（使抽提筒放入时不碰），并观察滤纸筒是否在冷凝管中心。

5．将抽提筒从干燥器中取出置托架上，在抽提筒内加入无水乙醚约50ml，然后手握托架手柄将抽提筒移入加热板上，用托架将抽提筒抬上，使抽提筒上口对准下保护套的圆柱孔，拉下压杆使锁紧勾子同座子锁牢，然后再将抽提筒稍加旋转保证接触良好。

6．接通水源给水管、排水管，开启冷凝管旋塞至手柄方向垂直于水平面。

7．手握提把上移，将试样降入抽提筒底浸泡，此时，将温控仪和调温旋扭温度设置为60-70℃，具体按溶剂沸点及室温度。

8．从溶剂挥发开始浸泡适当时间，将滤纸筒年长约5cm，进行抽提，再将滤纸筒提升1cm，同时将冷凝管旋塞塞至手柄方向平行于水平面进行溶剂回收，时间约为15min。

9．关闭电源，左手握住压杆，拉开锁紧勾子，使冷凝管复位，同时右手握住托架手柄将托架上抬，等冷凝管复位后，用托架将抽提筒在加热板上取出，待溶剂完全挥发后转入干燥箱中烘去水分，一般为45min（105℃）后移入干燥器内冷却称量，计算含油量，最好使所得油脂达到恒重（前后重差在0.002g以内）。

10．将滤纸筒移至适当位置，摘下滤纸筒后，取出回收溶剂，回收时将溶器放在冷凝管下部，容器口对准冷凝管下口完全打开旋塞，等到聚集在冷凝管内的溶剂流完为止，取出盛有回收溶剂的容器，倒入大容器中以备用。

11．使用结束，关闭电源，擦洗干净。
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